Mittagsmenus Restaurant Bahnhofli

‘ Apéro: Sudtiroler Bergapfelsaft mit Marille, 20 cl Fr. 6.50 (alkoholfrei)
Montag Bouillon mit Backerbsen |oder| NUsslisalat mit NUssen
22. Oktober *hE

¥ Schweinsschnitzel mit Jagersauce, Kartoffelkroketten und Romanesco

Fr.19.00
Dienstag Rindsbouillon mit Kirbisomelettli |oder| kleiner gemischter Salat
23. Oktober ok
w7 Bahnhofli’'s Schweinsrahmschnitzel mit Nudeln und Wurzelgemise
Fr.19.00
Mittwoch Weissweinsuppe mit Trauben |oder]|
24. Oktober Sellerie-Joghurtsalat mit Mandarine & Baumnuss

*xk

7 Herbstlicher Hamburger mit panierter Kohlrablischeibe, Preiselbeer und Pilzen,
dazu knusprige Waffelkartoffeln

Fr.19.00
Donnerstag Gemdisebouillon mit Rueblistreifen und Griess |oder| Peperonisalat
25. Oktober k%
¥7 Geschmorter Rindsbraten mit Kartoffelstock und Ofenkirbis
Fr.19.00
Freitag Blumenkohlsuppe mit ZimtcroGtons |oder|
26. Oktober Blattsalat mit Honig-Senfdressing und gebackenem Weichkase

*xk

¥ Pouletstangeli mit Rohschinken auf Feigenrisotto und panierten Champignons

Fr.19.00

Wochenhit

Hausgemachte Tagessuppe oder Salat
*k*

w7 Hirschpfeffer mit hausgemachten Knopfli und Rotkraut
Fr.30.50

Vegetarisch

Hausgemachte Tagessuppe oder Salat
*x*k

Gebratene Brotknodel mit cremigem Sauerkraut und caramelisierten Trauben

Fr.21.50

Fisch

Hausgemachte Tagessuppe oder Salat
*x*k

Egli-Chnusperli auf Kirbisragout mit Mandarine und Mohnkartoffeln
Fr.27.50

+Kostlichi Stessigkeit™

Mini-Dessert: kleiner Kaiserschmarrn mit hausgemachtem Fruchtkompott
Fr.5.50

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch | Egli: aus Polen (Rageth Comestibles, Landquart)

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen,
informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.



